Die Augsburg Air Caterer GmbH beliefert an den Flughéfen
Miinchen und Augsburg ihre internationale Kundschaft mit den
hochwertigen Airline-Catering Produkten und stellt am Tag (iber
6.000 kalte und warme Mahlzeiten fiir Fluggéaste und Crew her.

Ausbildung zur
Fachkraft fur Systemgastronomie m/w

Restaurantketten wie Mc Donalds, Mdvenpick oder Pizza Hut und
Cateringbetriebe wie Gate Gourmet oder Air Caterer Munich mit einheitlichengess
Speisen und Servicekonzepten breiten sich immer mehr aus.
~oystemgastronomie“ bezeichnet man in der Fachsprache die
Gleichschaltung mehrerer Restaurants. Die Unternehmenszentrale
entwickelt Vorgaben z.B. Standards fir die Qualitat und die Zubereitung
der Speisen, deren Qualitat und Grofe, das optische Erscheinungsbild,
sowie fur den freundlichen Umgang mit den Gasten.

Fachleute der Systemgastronomie setzen das standardisierte
Gastronomiekonzept in den einzelnen Betrieben um. Das Arbeitsfeld ist
nicht nur die Fastfoodkette, sondern auch gehobene Gastronomie und
Catering Services, die auf hohe Qualitat setzen.

In der Ausbildung lernen Sie z. B.:

Betreuung und Beratung von Gasten und Kunden
Herstellung, Prasentation und Verkauf der Produkte
Sicherstellung der Einhaltung des Qualitatsstandards
Organisation der Arbeitsablaufe

Planung und Bearbeitung des Personaleinsatzes und der
zugehdrigen Vorgange

Durchflihrung von Kostenkontrollen

Auswertung der betrieblichen Kennzahlen

Durchfiihren der MarketingmalRnahmen

Planung, Kalkulation und Uberwachung der téglichen Herstellung
vieler unterschiedlicher Speisen

Anforderungen:

mindestens sehr guter Hauptschulabschluss

gute Englischkenntnisse

Liebe zur Gastronomie und Freude an der Arbeit mit Lebensmitteln
Kontaktfreudigkeit, Redegewandtheit und Freundlichkeit Ihre aussagekraftigen
Belastbarkeit Bewerbungsunterlagen

Schnelle und saubere Arbeitsweise schicken Sie bitte an:

Augsburg Air Caterer
Ausbildungsdauer: GmbH
Personalabteilung
Josef-Wassemmann-Str. 50
86316 Friedberg

3 Jahre (bei Realschule und Gymnasium kann verkirzt werden)

Weiterbildungsmaoglichkeiten:

. L E-Mail:
e Restaurantmeister, Fachwirt im Gastgewerbe olga. kelbert@weidner.de

e Staatlich geprifter Systemgastronom Telefon: 0821 /66 08-115
e Betriebswirt - Systemgastronomie (Hotelmanagement-Akademie)

Weitere Berufsinformationen finden Sie auch unter http.//berufenet.arbeitsagentur.de/berufe/index.jsp


mailto:olga.kelbert@weidner.de

