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Berufsausbildung zum/r
Fachmann/Fachfrau in der
Systemgastronomie

Restaurantketten wie Mc Donalds, Movenpick oder Pizza Hut und Cateringbetriebe wie
Gate Gourmet oder Air Caterer Munich mit einheitlichen Speisen und Servicekonzepten
breiten sich immer mehr aus.

»ystemgastronomie* bezeichnet man in der Fachsprache die Gleichschaltung mehrerer
Restaurants. Die Unternehmenszentrale entwickelt Vorgaben z.B. Standards fiir die
Qualitit und die Zubereitung der Speisen, deren Qualitdt und Grofle, das optische Erscheinungsbild, sowie fiir den
freundlichen Umgang mit den Gésten. = =

Fachleute der Systemgastronomie setzen das standardisierte Gastronomiekonzept in den
einzelnen Betrieben um. Das Arbeitsfeld ist nicht nur die Fastfoodkette, sondern auch
gehobene Gastronomie und Catering Services, die auf hohe Qualitit setzen.

In der Ausbildung lernen Sie z.B.

Betreuung und Beratung von Gisten und Kunden

Herstellung, Présentation und Verkauf der Produkte

Sicherstellung der Einhaltung des Qualititsstandards

Organisation der Arbeitsabldufe

Planung und Bearbeitung des Personaleinsatzes und der zugehorigen Vorginge
Durchfiihrung von Kostenkontrollen

Auswertung der betrieblichen Kennzahlen

Durchfiihren der MarketingmalB3nahmen

Planung, Kalkulation und Uberwachung der tiglichen Herstellung vieler
unterschiedlicher Speisen

Anforderungen:

Abschluss der Haupt- oder Realschule oder des Gymnasiums
gute Englischkenntnisse

Liebe zur Gastronomie

Kontaktfreudigkeit

Redegewandtheit

Freundlichkeit

Ihre aussagekraftigen

Ausbildungsdauer: Bewerbungsunterlagen
3 Jahre (bei Realschule und Gymnasium kann verkiirzt werden) schicken Sie bitte an:

Augsburg Air Caterer

Weiterbildungsmoglichkeiten: GmbH .
Hotelfachschule Personalabteilung
i i Frau Olga Kelbert
® Betricbswirt Josef-Wassermann-Str. 50
e Gastronom 86316 Friedberg
o Caterer mit Abschlusspriifung an der Fachschule fiir Catering in Limburg

E-Mail:
olga.kelbert @weidner.de
Telefon: 0821/ 66 08-115
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